Sauvignon Blanc
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Sauvignon (100 %)
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Macération a basse température pendant
18 heures dans une presse a membrane,
fermentation a basse température, afin de
préserver les ardmes.

? NOTES DE DEGUSTATION

Couleur : jaune clair et brillant =5

. . SDomarng
Nez : tres floral et des notes de poire & QBipte Anne
Bouche : fraicheur dans wun équilibre - SAUVIGNON
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Produits de la mer, poissons de riviére, fromage
de chevre et volaille.

Servir a 8 °C
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